
小松酒造より斬新な「甘酒」を新発売します！ 

        そのスペックは前代未聞の超こだわり規格！ 

ずばり 純米大吟醸甘酒！ 「万齢 おとなのあまざけ」（TYPEⅠ） 

 

●精米歩合 50％のお米だけで造りました 

●だから綺麗で上品な甘さです。程良くサラサラで粒感も少なめ！ 

●ノンアルコール商品ですので、赤ちゃんから高齢者までどなたでも飲めます。  

 

そして甘酒には素晴らしい効果のある成分がたくさん含まれています！ 

 

 ①美肌効果・・・肌の保湿効果がある麹セラミドが大量に含まれてます。 

         顔へパックしたり、肌に直接塗っても OK。お料理に入れても OK。 

 ②ダイエット効果・・・フェルラ酸という成分がダイエットに効果があります。 

また腸内で善玉菌を増やす効果もあります。  

 ③便秘改善・・・レジスタントプロテインという成分がたくさん含まれています。 

        これには便秘改善の効果と、動脈硬化を引き起こす LDL コレステロール

を減らすという素晴らしい効果があります。 

 ④疲労回復・・・甘酒の甘味は全て天然のブドウ糖。だから即効で疲労回復・栄養補給が

期待できます。また、脳はブドウ糖でしか働かないので、頭の回転を早め

たり、集中力を高める効果もあります。 

 

お子様にはバナナやイチゴなどの果実と合わせてミキサーにかけた甘酒ジュースもきっと

喜ばれます。なお、上記①～③の効果は甘酒を 2～3 週間毎日飲むことで期待でき、その

摂取量の目安は１日 150～200ml 程度が適当と言われています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

★カートン（ピンク色）入り（＠1000円税別）も販売します。贈答用にもおすすめです。 

 ★来年５月頃に TYPEⅡを発売予定です。 

 ★弊社甘酒はみりん「のみりんこ」の販売活性化のために発売しました！みりんと甘酒は兄弟です。 

 （長期保存できる甘酒を作りたい→水の代わりに焼酎で甘酒を造り、それをこしたもの→みりん） 

 

小松酒造株式会社  佐賀県唐津市相知町千束１４８９ 

万齢 「おとなのあまざけ（TYPEⅠ）」500ml  通年販売商品 

  2017年 12/18（月）頃より出荷開始   月産 500～1000本程製造予定 

 

データ 原材料：米・米麹  精米歩合：50％  ALC 度：0％（ノンアルコール） 

使用米：元気つくし（福岡産） 注）製造時期により使用米は随時変動有り    

特 徴 ①高精米の甘酒ですので、味わいが綺麗。温めても美味しく飲めます 

     ②麹からすべて自社製造。保存料や着色料などの添加物は一切無し 

     ③甘さ控えめ←「おとなのあまざけ」ネーミングの根拠 

     ④主に女性をターゲットにした可愛らしくかつ派手なピンクのラベル 

保存等 直射日光を避けて常温保存可。賞味期限約１年（未開封の場合に限る） 

ただし、開栓後は必ず冷蔵保存で２週間程 

 

県内税別希望小売価格：500ｍｌ／900 円   カートン入り/1000 円 

       

 

 


